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..tak chutma orit

Cheesecake s rebarborou a jahodami

« doba ptipravy: 1 hodina « doba peceni: 60 minut « doba chlazeni: 8 hodin « pocet porci: 8-10

INGREDIENCE

na zakladni cheesecake

¢ 176 g Oreo susenek

¢ 90 g mésla

® 500 g Cerstvého krémového syra (ja pouzivdm Philadelphia)
¢ 400 g tucné zakysané smetany

e 4 vejce

¢ 1 vanilkovy lusk nebo par kapek vanilkové esence

¢ 150 g cukru

na rebarborovou omacku s jahodami
e 2 tapiky rebarbory

¢ 500 g jahod

e 3 |Zice cukru

e $tdva z 1/2 citronu

e 2-3 |Zice bramborového skrobu

POSTUP

1. jak na susenkovou krusticku

Susenky poradné rozdrtime, roztluceme nebo rozmixujeme na prasek. Pfiddme rozpusténé maslo, poradné
propracujeme a hmotu napéchujeme na dno dortové formy vyloZené pecicim papirem. Dame vychladit do lednice.
2. pfipravime si krém

Zatimco se ndm chladi susenkova krusticka, pfipravime si syrovy krém. Smetanovy syr smichame se zakysanou
smetanou, priddme vajicka, cukr a seminka z vanilkového lusku. MlzZete samoziejmé pouzit vanilkovou esenci, nebo
likér, ale jako ta ,“prava“ vanilka to nikdy chutnat nebude. Vanilkovy lusk nic nenahradi. VSechny ingredience si
umichame do hladkého krému, ktery nalijeme na pfipravenou susenkovou krusti¢ku. S dortovou formou nékolikrat
bouchneme o stll, aby vyprchaly vzduchové bublinky.

3. jdeme péct

Cheesecake dame do trouby vyhiaté na 180°C cca na 60 minut. Kazdd trouba pece jinak, proto se fidte prevdiné
svym odhadem a pokud vite, Ze pece vice, nechte ho tam jen 50 minut. Povrch cheesecaku by nemél byt zlaty a ani
tuhy. Naopak, ve stiedu by mél byt jesté mirné nedopeceny, krém ztuhne az chlazenim. Po vypnuti trouby nechame
cheesecake jesté v troubé s pootevienymi dvirky nejlépe 2 hodiny. Pak jej vyndame, nechame Uplné vychladnout na
pokojovou teplotu a nakonec jej ddme na nékolik hodin lednice.

4. pripravime rebarborovou omacku s jahodami

Oloupeme si rebarboru a pokrajime ji na mensi kusy. Nakrajime si také jahody a par si jich schovdme na ozdobu. Vse

dame do mensiho rendlicku spole¢né s cukrem a citronovou $tavou a vafime na mirném plameni tak, aby nam
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jahody i rebarbora pustily $tavu a cukr se v ni rozpustil. Jakmile se tak stane, pfidame Skrob a minutku az dvé za
stalého michani provafime. Skrob zahusti omacku, takze pokud se ndm zd4 moc tekutd, samozfejmé ho mizeme
pridat vice. Vse zaleZi na tom, kolik $tavy ovoce pustilo.

5. zchladlou omacku nalijeme na cheesecake

Jakmile nam omacka zchladne, nalijeme ji na vychladly cheesecake a nechame kratce zatuhnout.

6. zdobime a podavame

Hotovy cheesecake zdobime podle chuti. J4 zvolila mandle, jahody a trochu rebarbory.
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